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Du ma gjerne sladre om Mearkanten

Magasinet du n& holder i handen, har Skretting gitt ut i en &rrekke. Gjennom Meerkanten har vi som mél &
gienspeile nysgjerrigheten, utviklingen og kunnskapshungeren i den raskivoksende naeringen som du er en
del av.

Vi er nok over giennomsnittet opptatt av for. Men vi er ogsé opptatt av andre deler av naeringen. Derfor kan du
i dette nummeret lese om Alf Selienes Dalum, som med statte fra Skrettings studentfond deltok pa en forsker-
workshop i Nederland. Dalum forsker ikke pé fér, men har et mal om & flytte vaksinering av oppdrettsfisk inn pa
klekkeriet. Historien hans forteller vi i Meerkanten, béde fordi innovasjon er en av vére kjerneverdier og at Dahlum
arbeider under samme motto som forskningsselskapet vart, Skretting ARC: Curiosity is our passion.

Videre vekst i naeringen krever nye og kunnskapsbaserte lgsninger, som blant annet doktorgradsstudenten
Dalum forsker p&. Kunnskap star hayt hos oss. | dette nummeret kan du lese om AquaHealth og Settefiskfo-
rum. | disse dager kommer en stor delegasjon hjem fra Aqualraining Settefisk og i mars er det Klart for et nytt,
ukelangt AquaTraining Matfisk.

Meerkanten har som méal & bringe noe av denne kunnskapen helt ut p& meerkanten. Og Vi blir sjelden gladere
enn nér driftsledere og rektere forteller at de har funnet gode tips | magasinet vart. For nér kundene vare lykkes,
lykkes vi.

Sannheten er at vi alle seiler i samme bat, og er gjensidig avhengige av hverandre. Vi vil alle nyte godt av stor
ettersparsel etter sunn 0g god mat fra produsenter som ivaretar mattrygghet, fiskehelse og baerekraft.

Det betyr ogsa at vi ale er avhengig av hvordan myndigheter, kunder og forbrukere oppfatter havbruks-
neeringen. Vart omdamme er blant annet avhengig av hvordan vi blir framstilt i media. Noen ganger blir dette
bildet ubalansert. Det kan skyldes darlig journalistikk, eller at vi som er aktarer i naeringen ikke gir media nok
god og oppdatert informasjon.

| Meerkanten er vi s& heldige at vi f&r komme p& hjemmebesgk hos véare kunder, og fortelle deres hverdags-
historie om hvordan moderne havioruk drives i dag. P& hvert eneste besgk treffer vi dyktige og engasjerte folk.
De gir oss alltid gode fortellinger, som vi kan formidle til deg som leser.

Malet er at Maerkanten skal gi deg bade kunnskap og gode historier fra den kanskje aller mest spennende
neeringen vi har i Norge i dag. Og du mé gjerne sladre! Vi ser gjere at du forteller videre noen av historiene fra
Meerkanten neste gang du har besak.
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Det skimrer i1 solv
rundt Osteroy

Pa 1800-tallet lzerte sogningene seg kunsten med a bruke laksenot fra
strilene langs Osterfjorden. Snart 200 ar etter, hoster strilene fortsatt av

fjordens sglv. Na er det orret det gjelder.



Sjelden har produksjonen gétt mer pa

skinner enn det Stian Mjelde (fra venstre),
Joachim Hauge og Svein Gunnar Aspevik

har opplevd i ar.

lkke en eneste foringsstopp i 2015:
Gar mot produksjonsrekord pa Osteroy

Svein Gunnar Aspevik
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rokter

Det har veert en darlig sommer for
folk flest. Men for orretoppdretterne
pa Skafta i Serfjorden er mye nedbor
og elendige badetemperaturer en
oppskrift pa suksess.

Lergy Seafood Group er Norges ubestridt sterste
grretoppdretter. Konsemet kan spore sin aklivitet
tilbake til 1800-tallet, da fiskerbonden og strilen Ole
Mikkel Lergen begynte & ro fiskekister med levende
fisk inn til Fisketorget i Bergen.

FANTASTISK TILVEKST

Allerede den gang kunne strilene pé Osterey bruke
not til & fange den verdifulle laksen. Gjennom flere
hundre ar har den tradisjonsbaserte kunnskapen

vokst og utviklet seg. Det har gjort det tidligere
fiskerbondesamfunnet pa Ostergy til et av Norges
viktigste produksjonsomréder for regnbuearret.
Med de forelgpige resultatene som Lergy Sjgtrolls
lokalitet Skaft& presenterer, da Meerkanten kommer
pé besek i slutten av september, er det lett & forsta.

— Vi satte ut 130 grams fisk i februar. Siden
har vi ikke hatt en eneste féringsstopp. N& er
glennomsnittet p& 2,8 kilo, og de sterste har
neermet seg fire kilo. Veksten har veert fantastisk,
vi kan starte slaktingen til jul, smiler Svein Gunnar
Aspevik.

FANTASTISK DRITTSOMMER

Sammen med sine 14 kolleger pé& Skaftd,
idyllisk beliggende midt i den 30 kilometer lange



Serfiorden, har Aspevik s& langt opplevd et
produksjonsér helt utenom det vanlige. Noe av
forklaringen er paradoksalt nok en dérlig sommer,
ifolge Sissel Margrethe Romslo. Hun har siden
juli jobbet fast p& den landbaserte férings-
sentralen som fiemstyrer tre lokaliteter. Her har
de lgpende kontroll pé alle tenkelige parametere
som kan komme til & pavirke de 870.000 fiskene
i stélanlegget.

— 13 grader i sjgen frister ikke meg til & bade |
fiorden, men er perfekt for grreten. Store mengder
nedbar, samt langsom snesmelting i fiellene, har
jevnt over gitt mye ferskvann i fiorden i &r. Det har vi
sett pa lusetallene, vi har knapt nok sett parasitten
i &r, forteller Romslo.

STRIGLER RUTINENE

En darlig sommer gir nadvendigvis ikke gode
produksjonstall alene.  Driftsleder Glenn Olsnes
og hele arbeidslaget har blikket skarpt rettet mot
rokting, rutiner og sikkernet. Det synes. Bade

— 13 grader i sjgen frister ikke meg til & bade, men er perfekt
for grreten, sier Sissel Margrethe Romslo.

landanlegg, forflate og selve stélanlegget fremstar
sveert ryddig.

— Vi er ekstremt neye pa rutiner rundt sikker-
het og hygiene, for & beskytte fisken best mulig
mot sykdommer og lus. Arbeidsbéatene vére gar
bare i egne anlegg, vi har stort fokus pé renhold
over alt og spyler ngter ofte. | &r har vi ogsé satt
ut fem prosent rensefisk, som ogséa skal tas godt
vare p4, forteller Svein Gunnar Aspevik.

FORTSETTER UTVIKLINGEN

All fiorderret i Leray produseres i dag pa Skaf-
td og 7-8 andre Sjgtroll-lokaliteter. Regionled-
er Sven-Age Hauge i Leray Sjetroll mener at
selskapets utviklingsfokus gir synlige forbedringer
i produksjonen.

— Vi har blant annet stort fokus pa stamfisk,
og i samarbeid med AquaGen jobber vi aktivt med
avl- og genetikk. Jeg har stor tro p& at dette skal
styrke og forbedre grretproduksjonen vér ytterligere
i &rene som kommer, sier Hauge.

Ute péa stélanlegget pa serestsiden av Norges
sterste innlandsay, nikkes det.

— Vi ser forbedringene p& smolten allerede,
sier de, for Svein Gunnar Aspevik, Joachim Hauge
og Stian Mjelde stikker hdven ned i maeren. Opp
kommer 3,5 kilo rent fiordseilv...

— Sann skal en grret se ut, gliser de til fotografen.

Gode rutiner pa rokting,
hygiene og sikkerhet gir gode
resultater pa Skafta.



Markedet
som plutselig
forsvant

Neer 50 % av markedet
ole utilgjengelig etter at
Russland stengte dorene

Det russiske importforbudet
rammer gorretnseringen hardt.
Veksten i andre orretmarkeder
har sa langt ikke kompensert for
omsetningssvikten.

Fram til sommeren 2014 Kjgpte Russland
om lag 30.000 tonn norsk oppdretts-
arret | &ret. Det ga norske eksportarer en
salgsinntekt pa 1 milliard kroner. S& forbed
stormakten import av en rekke varer fra flere
land, blant annet norsk fisk. Da métte Norsk
oppdrettsarret eksporteres il Russland via
andre land innenfor den russiske tollunionen.

FULL STANS

| august i a&r stengte russiske veteringer-
myndigheter dette smutthullet. Det totale
bortfallet av det russiske markedet, skaper
store utfordringer for norsk arretnaering.

Hittil i &r har veksten i norsk sj@-
mateksport veert pa sju prosent.
| september méned alene ble det
eksportert  sjgmat  for 6,7 milliarder
kroner. @kningen fra samme méaned i fior
var pa hele 11 prosent.

P& regnbuegrret har utvikingen gétt
i stikk motsatt retning enn for den avrige
sjgmateksporten fra Norge. Fram il juli i
ar ble det eksportert 17 prosent mindre
regnbuegrret enn pa samme tid i fior. Prisen
péa erret er ogsé betydelig svekket i forhold
til laks det siste aret. | falge tall fra Norges
Sjematréd, er norsk oppdrettserret i &r solgt
neer to kroner under giennomsnittlig kilopris i
2014,

UTSETTER SLAKTING

Produksjonssjef Tommy Hansen i Nordlaks
Oppdrett AS understreker overfor Maer-

kanten at han

ikke har farstenands

kiennskap til alle markeds-

messige aspekter ved den

russiske utestengningen. Nordlaks og
andre grretprodusenter har siden sommeren
20714 ogsé jobbet aktivt opp mot eksisterende
og nye kunder i Europa, for & kompensere for
bortfallet av det russiske arretmarkedet.



— Men utestengelsen har gitt oss
utfordringer med & f& ut samme volum som
tidligere. Det har fert til at vi har veert nadt til
& skyve slakting foran oss, sier Hansen.

| september &pnet regjeringen for at
norske produsenter kan la fisken std noe
lenger i sjgen, for & avhjelpe den vanskelige
markedssituasjonen. Tiltaket gjelder forelapig
ut andre kvartal 2016.

— Dette oppfatter vi som positivt, og
hjelpetiltaket gir oss mer handlingsrom. Men
det hersker fortsatt stor usikkerhet blant
grretprodusentene rundt markedsutsiktene
fremover, sier Hansen.

EKSPORTHISTORIKK

| 1994 passerte den norske arreteksporten
for ferste gang 10.000 tonn. De neste ti
arene tidoblet den seg, fram mot toppéret
2008. Da ble det eksportert hele 88.000
tonn norskprodusert arret.

Mens neer 80 prosent av eksporten
ved artusenskiftet gikk til Japan, utviklet
Russland seg utover 2000-tallet som det
viktigste enkeltmarkedet for norsk oppdretts-
arret, | 2009 importerte de norsk arret for 1,1
milliard kroner. Russland sto da for naermere
60 prosent av verdien av arreteksporten.

har fort til at

Tommy Hansen
produksjonssjef Nordlaks Opparett AS
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Alle ravarer

0g leverandgrer
Vi benytter

er godkjent |
henhold til vare
Kriterier

Anne Mette Onarheim
ravarenasvarlig i Skretting

Full kontroll fra
ravare til ferdig

produkt

Serger for at du kan vite hvor og
Nvordan hver eneste ravare er produsert

Den ser liten og unnselig ut. Men den
brune pelleten krever stalkontroll pa en
verdikjede som kanskje strekker seg
lenger enn du tror.

— Vi tenker p& kunden i alt vi gjer. Vi skal bidra fil
et godt og positivt omdemme i havbruksneeringen,
sier Anne Mette Onarheim, ansvarlig for ravarer og
leverandarer i Skrettings kvalitetsavdeling.

«Store ord», tenker du kanskje. Men i Skretting
er kvalitetsarbeidet satt i et globalt system. Det er
nedvendig nér rAvarene kommer fra hele verden;
fiskemel fra lIsland, soya fra Brasil, hvete fra
Tyskland, gluten fra Kina, fiskeolje fra Peru, raps fra
Russland, mikroermeeringsstoffer fra Indonesia...
Listen er lang.

— Vi arbeider hardt for & sikre at alle
ingredienser kommer fra trygge og ansvarlige

kilder. Hver eneste leverander og révare er grundig
analysert for en ingrediens transporteres til vare
fabrikker, sier Onarheim.

KVALITETSPILLARENE

Nutrace® er Skrettings «bibel» for for-til-mat, sikker-
het og kvalitet. Systemet minimerer potensiell risiko
i forproduksjonen, og sikrer at uregelmessigheter
raskt blir oppdaget og behandlet. Nutrace® bygger
pé& fem pilarer:

¢ Sertifisert kvalitet og mattrygghet

¢ Evaluering og styring av ingredienser
og leverandgrer

e Overvakning og kontroll

¢ Risikostyring

e Sporing og dokumentasjon



| kvalitetsavdelingen oversettes méalsettingen
til konkrete prosedyrer. Hver enkelt
frleveranse er dokumentert og kan spores
tilbake til opprinnelsen til hver enkelt ravare.

STILLERKRAVTILLEVERAND@RENE

— Alle réavarer og leverandarer vi benytter
er godkjent i henhold til vére kriterier, sier
Onarheim.

Slik dokumenteres kvalitet, produksjons-
méate og eventuelt innhold av ugnskede
stoffer. Leveranderer méa ogsa signere
p& at de ivaretar Skrettings krav il
menneskerettigheter og arbeidsvilkér, samt
milig 0g beerekraft.

Marit Bjgrshol

— Soyaproteinkonsentrat (SPC) fra Brasil er
en viktig proteinkilde i laksefér. For & kunne
levere til Skretting, m& SPC produsert av
brasilianske benner veere miljgsertifisert og
ikke ha fert til nedhugging av regnskog,
understreker Onarheim.

TENKE DET, S| DET, GJORE DET

Kvalitetsavdelingen er mye pa reisefot.
Leverandgrene revideres jevnlig, noe som
betyr besek i akre, péa fabrikker og termina-
ler og om bord i béter i alle verdenshjsrmer.
Kulturforskjellene er store.

— Noen steder synes leveranderene
at det vi driver med er litt skummelt. Andre
steder liker de & ta kontroll. Vi er ikke pé jakt
etter & finne fell, vi ser etter forbedringsom-
rader, sier Onarheim.

GLOBALE FORDELER

Hiemme i Norge har Meyfrid Njeerheim
ansvar for Skrettings kvalitetsprosedyrer for
analyse av ravarer, samt Skrettings globale
analyseprogram for ugnskede stoffer i for og
ravarer. Hun serger for at kunnskapen mates
inn i Skrettings systemer, slik det gjgres i alle
land hvor selskapet er til stede.

—Mange av de samme révarene bruker
vi flere steder i verden. Det er en stor fordel

Mgyfrid Njeerheim

at alle har tigang til samme kunnskap og
informasjon, sier Njeerneim, som sammen
med sine kollegaer méanedlig mgter det
globale kvalitetsnettverket.

Forkundene har ogséa tigang péa
Skrettings omfattende dokumentasjon om
pelleten de férer fisken med. Det kommer
godt med i mate med markedet.

ERFARING SOM TELLER

Produksjon og distribusjon av ferdigfér er
underlagt samme kriterier for kvalitet som
ravarer og leveranderer. Marit Bjgrshols jobb
er & innfri kundens heye forventninger.

— Det er viktig & ta kundene pé alvor,
ogsa nér forventningene ikke blir innfridd.
Reklamasjoner handler ikke bare om & lukke
awik. De gir oss en mulighet til & se hvor
vi kan bli enda bedre, sier Bjorshol, som i
tillegg har ansvar for sporingssystemer og
kvalitetsprosedyrer for ferdigforet.

Sammen med sine to kollegaer kan hun
vise til neermere 60 &rs erfaring i Skretting.
Det er neppe tilfeldig. | kvalitetsarbeidet
gelder det nemlig & kjenne hver krik og krok
i systemet.

PS: Vil du lese mer om Nutrace® og

Skrettings  arbeid for beerekraft? Besok
www.skretting.no

Anne Mette Onarheim



Frisk fisk! - Tryg

Landets friskeste husdyr
ma av og til ha medisin

produktet er levert til

oppdretteren

Margunn Sandstad
produktsjef for medisinfor i Skretting
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ghet i hver pellet

Helseforebygging og gode behandlingsstrategier gjor at norsk havbruksnaering bruker gledelig lite medisin
til fisk. Men de fa gangene behovet melder seg, er medisiner livsviktige - bade for fisken og oppdretternes
okonomi. Derfor har Skretting i alle ar tatt ansvar og beholdt sin legemiddelproduksjon med beredskap til
a levere over hele landet sa raskt som mulig.

Skretting har i alle &r veert totalleverander av
medisinfor til fisk. Produksjonen foregar i en
egen fabrikk p& Avergy.

— Volumet varierer enormt, béade
fra dag til dag og fra érstid til &rstid, sier
Margunn  Sandstad,  produktsjef — for
medisinfor i Skretting.

For medisinfér er s& visst ikke
bulkvare. Lk all annen medisin tilvirkes
medisin il oppdrettsfisk etter resept fra
veterinaer.  Medisinforets  reise  begynner
p& reseptmottaket. Her ekspederes alle
resepter  fortlgpende. Baerepelleten,
som den kalles, hentes fra Skrettings
«storfabrikk» noen f& steinkast unna.
Deretter ftilsettes medisinen inne péa
medisinforfabrikken. Det ferdige produktet
pakkes sé i sekker for deretter & bli fraktet
ut til kunden

— Vart ansvar er & sikre at kunden far
riktig produkt til rett tid, og vi felger opp
helt til det ferdige produktet er levert til
oppdretteren, sier Sandstad

KVALITET OG KONTROLL
| ALLE LEDD

Bak produksjonen ligger det et omfat-
tende kvalitetssystem for & sikre at pelleten
inneholder riktig medisin i rett mengde. Alle
legemidler som brukes inngér i Skrettings
elektroniske sporingssystem, elrace og er
i tillegg regulert av et omfattende regelverk.

— Produksjonen er underlagt de
samme strenge reglene som medisinen du
0g jeg henter pé apoteket, sier Sandstad,
0g utdyper:

— Vi leverer ikke ut noe medisinfor
uten at vi vet eksakt hva foret inneholder.
Vi tester samtlige parti, store og sma.
En kvalifisert person som er godkjent av
Legemiddelverket, en sékalt QPF, stér for
frigivelse av medisinproduktet for salg.
Det blir regelmessig giennomfart kvalitets-
revisioner, bade interme og eksterne,
slk at produksjonen felger god Htilvirker-
praksis. Alle ansatte i medisinfrfabrikken
giennomgér  dessuten  grunnleggende
og kontinuerlig oppleering i god filvirker-
praksis, og lokaler og utstyr som benyttes

har giennomgétt kvalifisering og validering for
4 sikre god og stabil kvalitet p& sluttproduktet,
sier Sandstad.

Produktsjefen understreker i tillegg at
Skretting i lgpet av mange ar har bygd opp
en omfattende erfaring og kompetanse i
tivirking av medisinfor. Det kommer godt med
i produksjon og kvalitetsanalyser av nasrmere
300 ulike typer medisinfor.

— | teorien kan vi produsere alt av
medisiner, bare det felger med en resept, sier
Sandstad.

FRISK SOM EN FISK

Hovedtyngden i medisinproduksjonen er
konsentrert rundt noen fa ulike medisintyper.
Ulike lusemedisiner stér for 90 prosent av vol-
umene som sendes ut fra fabrikken pa Averay.
Sett opp mot volumene som produseres er
det likevel ikke snakk om omfattende me-
disinbruk i norsk havbruksnaering. Ser man
pé& fororuket av lusemidler (H,O, unntatt) s&
tilsvarer dette mengden av insektsmidler som
arlig benyttes i det norske landbruket.
Norges dreyt 5 millioner innbyggere
er den suverent sterste konsumenten

Skretting tilvirker medisinfor til norske
oppdrettere ved fabrikken pa Avergy.
Foto: Skretting/Heine Schjglberg

av antibiotika, med rundt 50 tonn é&rlig.
Landbaserte produksjons- 0g  kjasledyr
bruker 6 tonn antibiotika i lgpet av et &r. Mens
tilsvarende tall for havbruk er knapt 1 tonn
arlig, inkludert medisinering av rognkjeks,
avslegrer Sandstad.

Det er sveert lite, seerlig med tanke pa
at produksjonsvolumet i norsk havbruk er
neer fire ganger starre enn landets samlede
produksjon av Kjett fra storfe, svin, sau og
fiorfe.

TRYGT FOR FISK 0G FOLK

Tilbake il Averay. Der er det egentlig
kun én méleparameter som gjelder for
produksjonen: Medisinen skal vesre trygg.
Hver eneste pellet. Hver eneste gang. For
fisk og forbruker,

— Vi frigir medisinen basert pé at den er
produsert i henhold til regelverket og er trygg.
Hvis medisinen av en eller annen grunn ikke
er i henhold til spesifikasjonen, vil produktet
bli stoppet i véar interne kvalitetskontroll. Det
skjer heldigvis veldig sjelden, mye takket
veere den solide erfaringen vi har opparbeidet
0ss gjennom mange ar.
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Peter @stergaard (til hayre) mener feeraysk laksesuksess er bygget pa norsk kunnskap.

Nestor Leiv Aarflot sitt foredrag pa AquaHealth,
var et av hans siste som yrkesaktiv.

Presenterte nye losning
Fiskehelse tyvstartet Agua Nor

Nar veterineerer og fiskehelsepersonell samles, snakkes det gjerne om
sykdommer. AquaHealth 2015 presenterte mulige lesninger pa flere av disse.

12

Dagen for verdens sterste havbruksmesse apnet,
samlet Skretting et 30-talls fiskehelseeksperter
til AquaHealth p& Scandic Nidelven i Trondheim.
Sykdommer var som vanlig tema, men med hoved-
fokus pé de nye lgsningene pa de mest aktuelle
problemstillingene i norsk oppdrettsneering.

For fiskehelsebiolog Emil Eide Heyesen i Fiske-
helse og milig AS (FOMAS) var det farste gang han
deltok pa AquaHealth.

— Det viktigste for meg er informasjon om ny
kunnskap og pagéende prosjekter. Seminaret bad
péa fagsterke personer og interessante foredrag,
oppsummerte Hayesen.

NY HELSE-KALKULATOR

Peter Ostergaard fra forskningsselskapet Fiskaaling
orienterte om hvordan norsk kunnskap om fiske-
helse har skapt et nytt forvaltningsregime pa
Feergyene. Basert pa en VESO-rapport om smit-
tehygieniske prinsipper fra 2001, har Feerayene
utviklet et regelverk som har gjort laksenaeringen
omtrent fri for sykdomsutfordringene andre land
sliter med.

— Lus er i dag den alvorligste trusselen. Vi
krever teling hver 14. dag, og har en grenseverdi
péa 2 kignnsmodne eller 10 bevegelige lus per fisk.
Lusetellingene gjeres av tredjepart, og resultatene
offentliggjeres, fortalte Jstergaard.



Foredragsholder Vibeke Emilsen fra AquaGen benyttet det gode trgnderveeret

til & fortsette fagpraten ved Nidelvens bredd under lunsjen.

Charles McGurk, fiskehelseansvarlig

Skretting ARC.

er pa kjente problemer

Deltakerne pé& AquaHealth fikk ogsé en
innfering i Skrettings nye Protec-kalkulator. Verk-
tayet beregner gevinster som redusert dadelighet,
okt appetitt, kvalitet og vekst ved sykdom og be-
handling.

— Kalkulatoren er et hjelpemiddel for & vurdere
kost-nytte ved & bruke dyrere helsefér istedenfor,
eller kombinert med, standardfér, sa Liv Haland.

LUS 0G AGD

Under AquaHealth presenterte Skretting ogsé sitt
nye helsefor, Protec Gill, som gker overlevelsen
ved AGD-utbrudd med opptil 42 prosent. Utbrudd
av amgbegjellesykdom (AGD) har gkt i antall de
senere arene, og kan i verste fall gi dedelighet pa
10-20 prosent i en produksjonssyklus. For enkelte
anlegg er kostnadene med behandling, redusert
vekst og dedelighet ansléatt & vaere inntil 20 prosent
av produksjonskostnaden.

Fiskehelsepersonell og oppdrettere tar derfor
godt i mot Skrettings nye helsefér, Protec Gil.
Under AguaHealth 2015 la forsker Julia Mullins
ved Skretting ARC fram solid  vitenskapelig
dokumentasjon pa gjellefbrets positive effekter
for gjellehelsen hos fisken, og hvordan det aker
overlevelsen ved AGD-utbrudd.

AKSELERERER FORSKNINGEN

AquaHealth viste ogsé& hvordan emaerings- og
fiskehelseforskere nd kan finne stadig raskere svar
og lesninger pa problemer. Ny teknologi gir nemlig
forskeme tilgang til mer og bedre data til lavere
kostnad.

— Den nye teknologien gjer det mulig &
registrere ogsé& mindre biologiske endringer. Det vil
gi oss mer neyaktige analyser, sa Charles McGurk.

Charles McGurk
fiskehelseansvarlig i Skretting ARC

SKRETTING
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Pa tide a ta dristigere

valg | ansettelser

Jakter pa de kloke hodene som skal ta
haviruksnaeringen inn i fremtiden

Det letes kontinuerlig etter de beste
folkene til & lefte havbruksnaeringen
inn i en langvarig, baerekraftig vekst.
- Kanskje ber vi ta sjansen pa a
rekruttere «de andre»? spor Mads
Martinsen.

Den 29 &r gamle nordlendingen sitter i styrings-
gruppen til sjipmatnasringens sterste rekrutterings-
satsing, Sett Sjgbein. Samtidig leder han Lerang
forskningsstasjon, hvor mange av de viktigste for-
forsgkene i Skretting blir giennomfert. Martinsen
mener at rekrutteringen de neste arene Dlir
avgjerende for om havbruksnaeringen klarer & ta ut
potensialet pa fem-seksdoblet verdiskaping fram
mot 2080.

— Joda, vi kommer uten tvil til & ha fortsatt behov
for de med tradisjonell utdanning som fagbrev og
hayere akvakulturutdanning. Bade de med fagbrev

o0g de med hayere utdanning, er allerede gull verdt
for naeringen. Men jeg tror vi i starre grad méa koble
kunnskap om fisk og biologi med nye idéer, ikke
minst innen teknologi, sier Martinsen.

ANNERLEDES KAN VARE BRA

Rekruttering var i fokus ogsé pa Aqua Nor 2015 |
Trondheim i august. For ferste gang viet verdens
starste havbruksmesse en hel dag til studenter,
hvor mer enn 200 fra ulike linjer og fagdisipliner fra
videregdende og universitet matte opp. Martinsen
er positivt overrasket over den store interessen for
en havbrukskarriere.

— lkke minst er jeg glad for at studenter fra
andre studier enn de tradisjonelle er nysgjerrige
pé& var naering. Det kan godt veere at idéene til de
beste lzsningene for havbruksnaeringen kommer



fra personer med annen bakgrunn og kunnskap
enn oss selv. Kanskie er det pa tide at vi tar
sjansen pé & gi flere av «de andre» en mulighet,
sper Martinsen.

VIS DEG GJERNE FRAM

Under studentdagen deltok Martinsen pa speed-
dating, hvor Skretting i lgpet av en time og et
kvarter fikk prate direkte med hele 20 studenter.
En av disse mette i hest til et mer formelt jobbin-
terviu for stilingen som forsgkskoordinator ved
forskningsstasjonen pé Lerang.

— Samtidig som jeg mener at neeringen
bor bli dristigere | ansettelser, oppfordrer jeg
nysgjerrige skoleelever og studenter til & ta direkte
kontakt med bedriftene. Den oppfordringen gér il
studenter innen mange fagdisipliner, for vi trenger
ny kunnskap innen alt fra fisk og biologi til teknologi,
logistikk, marked, finans og human resources.
Martinsen mener skoleelever og studenter slett
ikke behaver & engste seg for & ta kontakt.

— Neeringen elsker & fortelle om seg selv,
og de fleste bedrifter er sveert positive til & ta
imot besgk. Fremover tror jeg ogsé at studenter
ma bli dyktigere til & selge seg selv. Kunnskap og
erfaring fra havibruksnaeeringen kan dermed veere et
konkurransefortrinn i ansettelser, sier Martinsen.

Det kan godt veere

at ideene til de

beste Ipsningene for
havbruksneeringen
kommer fra personer
med annen

bakgrunn og kunnskap
enn 0ss selv

SKRETTING
MARKANTEN



Fargeteknikk (immunohistokjemi) som illustrerer den
store forekomsten av T-celler (brune celler i bildet) i ILT i
gjellene hos laks.

Vil fi

ytte vaksineringen

inn pa klekkeriet

Ny kunnskap kan giny
gullstandard for vaksiner

Veterinzer og forsker Alf Seljenes Dalum ved NMBU
Veterinzerhegskolen har tro pa at hans forskning kan
bidra til & flytte vaksineringen ut fra settefiskanlegget

og inn pa klekkeriet.

I dag blir hver eneste laks og erret som settes
i sjgen vaksinert med et raskt sproytestikk |
buken. Fra 1987-2013 har det redusert
bruken av antibiotika i neeringen fra 50.000
ti 900 kilo i &ret, mens produksjonen av laks
og erret gkte fra 7.500 til 1.200.000 tonn i
aret — en produksjonsvekst pa formidable
1600 prosent!

TIDLIGERE BESKYTTELSE

Forskeren har klokkertro pa at ny kunnskap
vil gjere dyppvaksiner minst like effektive
som dagens stikkvaksiner. Ifelge forskeren
er det flere fordeler med & gi fisken vaksine
via gjellene.

— Stikkvaksineringen — som i dag er
«gullstandarden» i laks- og erretoppdrett
— er arbeidskrevende og har dyrevelferds-
messige aspekter som felge av stikket og
selve handteringen. Dessuten ma fisken
ha en viss starrelse for den kan vaksineres.
Vaksinerer man fisken for den har nadd
anbefalt sterrelse, kan man f& ekt risiko for
bivirkninger og feilstikk.

Stikkvaksinering

Alf Seljenes Dalum
doktorgradsstudent
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En ny type dypp-
vaksine vil gjore det mulig
a vaksinere fisk rett etter
plommesekkyngelstadiet,
0g kanskje enda tidligere.

En slk vaksine gjer det
0gsé enklere & vaksinere
fisk flere ganger, for eksempel
nar nye sykdomsutbrudd truer.

— Dyppvaksinering er ogsé
biligere, og vil kunne brukes til andre arter
hvor tradisjonelle vaksiner i dag er for dyrt.
Potensialet er stort, og med en slik vaksine vil
man i teorien kunne skreddersy beskyttelsen
for hver enkel art ned pé lokalitetsniva.

KAN REVOLUSJONERE
AKVAKULTUR

Selienes Dalum nsermer seg na slutten av
det firedrige doktorgradsstudiet pd anatomi
og immunologi i laksens gjeller. Spesielt

studerer han det relativt nyoppdagede
interbranchiale lymfoide vevet (ILT) i gjellene.
Vevet kan inneholde starre konsentrasjoner
av T-celler enn noe annet sted i fisken.
T-cellene identifiserer sykdommer og utferer
immunresponser.

— Vér forskergruppe har oppdaget en
helt ny immunologisk struktur i gjellene pa
laks. Den enorme ansamlingen av immun-
celler er der for en grunn, og jeg er overbevist
om at dette vevet kan vesre mélorgan for
en dyppvaksine. Spredt blant T-cellene ser
vi store mengder av sdkalte «profesjonelle
antigenpresenterende  celler»,  dedikert il
a4 gjenkienne faresignaler med péfelgende
igangsetting av spesifikke immunresponser.
Dette gir meg stor tro péa at vi f&r se gode,
effektive slimhinnebaserte vaksiner i fremtiden.

P& sparsmalet om immunvevet finnes
hos andre fiskearter, svarer Seljenes Dalum
lurt at vi nok bare har sett den spede starten,
og at forskergruppen har spennende ting pa

gang.

TRENGER FORSOKSFASILITETER

Med stotte fra Skrettings studentfond
kunne stipendiaten tidligere i ar delta pa
en intemasjonal workshop med verdens-



OPPDAGET AT AKVAKULTUR ER ADSKILLIG
MER ENN NORSK LAKSEPRODUKSJON...

| det sentralafrikanske landet Uganda finnes det allerede 20.000 akvakulturanlegg. De fleste av disse er
jorddammer som roktes av bonder, men det vokser frem stadig storre og mer profesjonaliserte anlegg.

| juni reiste sju fiskehelsestudenter fra
Universitetet | Bergen (UiB) hit pa studietur,
for & leere mer om tropiske fiskearter og
akvakultur i tropisk ferskvann, sykdommer og
infeksigse agens. Studieturen var genergst
sponset av norsk naeringsliv, blant annet fra
Skrettings studentfond.

— Turen har okt vér forstéelse av
hvor utbredt akvakultur er utenfor Norge.

Omvisning pa NaFIRRI forskningsstasjon i Jinja

ledende forskere innen fiskeimmunologi.
Her ble det presentert ny kunnskap som
understetter at det er mulig & utvikle langt
mer effektive dyppvaksiner enn man har sett
fram til n&. Selienes Dalum drgmmer n& om
8 sette opp forsgksstudier for & undersoke
dette konkret.

Samtidig har vi fatt en aha-opplevelse for
mulighetene som finnes interasjonalt, og
hvor mange dyktige mennesker det finnes
der ute, oppsummerer Anne Tjessem.

Om knappe tre értier passerer vi 9
milliarder mennesker i verden. Neermere 80
prosent vil bo i Asia og Afrika. Flere peker
pé akvakultur som den beste méten & pro-
dusere nok mat til en voksende befolkning.

Terking av mukene for produksjon av terrfisk/ fiskemel

— Fasilitetene og den gkonomiske
situasjonen ved min institusjon gjer det helt
nadvendig & seke kontakt mot andre miljger,
gieme i neeringslivet. Jeg er dypt takknemlig
for at Skrettings studentfond gjorde det mulig &
delta pa seminaret. | det videre arbeidet trenger
jeg akvariefasiliteter, sier studenten hapefullt.

15. FEBRUAR 2015

Skrettings  studentfond har to  éarlige
utlysninger med sgknadsfrist 15. februar
og 15. oktober. Tiltaket det sokes stette il
skal veere konkret og relatert til oppleering.
Maksimal stette er 50.000 kroner per tiltak.
Mer informasjon og seknadsskjema finner
du p& www.skretting.no.

Laboratoriearbeid pé
Nabugabo feltstasjon

1/



Satte sogkelys
pa svinn og slam

Storsmolt-produksjon aktualiserer
kjente utfordringer i settefisknasringen

18

praktisk rettede

Pal-Arve Dypaune
salgssjef settefisk

Trenden med stadigflere resirkulerings-
anlegg, gjor allerede kjente utfordring-
er til hodebry nar matfiskselskapene vil
ha storre smolt.

Storsmolttrenden i norsk laksenzering gjer at
settefiskprodusentene forbereder seg pa forlenget
produksjonstid pa land og i lukkede sjgmeerer.
Sterre  fisk i resirkuleringsanlegg  (RAS) gjer
alerede kente RAS-utfordringer enda mer
aktuelle. Dette kan veere é&rsaken til at hele 72
representanter fra settefiskselskaper, forskning
og myndigheter meldte seg pa Settefiskforum i
Bodg i september.

SVINN 0G SLAM

Lungj til lungj-seminaret ble arrangert av NCE
Aquaculture  (NCEA) og Skretting.  Settefisk-
forumet videreferte TEKSET-konferansens fokus
pa produksjon av stor settefisk. Konferansen

konkluderte med at minst to problemomréder ma
forbedres fer det er hensiktsmessig & bygge starre
settefiskanlegg for produksjon av storsmoilt:

e Svinn —fra rogn il 30 dager i sj@
e Slam — helintegrerte og nyttige lasninger
med fokus pa nytteverdi

For daglig leder Berge Andreassen i Salten Smolt
AS er slam-spersmalet spesielt viktig.

— Det viktigste er & opprettholde god
vannkvalitet i anlegget, og avklare hva vi skal gjere
med alt slammet som vi mé ta vare pé. Dette bliren
stor utfordring i tiden fremover, mener Andreassen,
og fér felge av Even Flanes Skare i Marine Harvest
som startet i settefiskoransjen for bare et par
maneder siden.

— Jeg syns det er sveert interessant & veere
med pa diskusjoner rundt beerekraftige lasninger
péa slam. Jeg tror vi bar lete etter lokale Izsninger,
sier han.



Et rikholdig forsortiment er i en arrekke blitt skreddersydd til bruk i resirkuleringsanlegg
(RAS). N& gjer Skretting det enklere for kunden, og samler RAS-Igsningene under
navnet RecircReady.

— Forkonseptet omfatter alle for til fisk som lever i vannmiljoer med resirkulerings-
teknologi, sier produktsjef Roar Sandvik.

Alle RecircReady-for inneholder ingredienser som oker partikkelsterrelsen pa
fiskens avfering (feaces). Dette gjer utskillelse av feaces mer effektivt i de mekaniske
filtrene, og bidrar dermed til bedre vannkvalitet.

— Det ligger allerede et stort forskningsarbeid bak de aktive komponentene som
finnes i RecircReady-konseptet. Dette arbeidet viderefarer vi i takt med utviklingen av
RAS-teknologier for & sikre oppdretterne optimalt lave nivaer av ugnskede forbindelser
av fosfor, nitrogen og karbon i anlegget, sier Sandvik.

RecircReady finnes til alle arter fisk, fra den er stor nok til & féres med torrfor.
Forkonseptet omfatter alle typer RAS-teknologier, bade ferskvann og saltvann og pa

land og i sjo (lukkede anlegg).

LETER ETTER LASNINGER

Deltakerne satte seg sammen i grupper med
representanter fra bade neering, FoU og
myndigheter. Ambisjonen var & framskaffe gode
idéer og innovative lasninger.

— Generelt poengteres behovet for
oppleering og erfaringsutveksling pé tvers av
organisasjoner og land, flere mener det er mye
& hente fra andre naeringer. Mange er dyktige il
& ta i bruk forskning i sine utviklingslep. Men en
del kan nok blir bedre, sier Stian Aspaas ved
SINTEF Fiskeri og havbruk, som hadde ansvar
for det faglige innholdet.

— Settefiskforumets overordnede mél er
4 f& fram praktisk rettede prosjekter basert péa
aktuelle og reelle problemstillinger for settefisk-
produsentene, sier Pal-Arve Dypaune, salgssjef for
settefisk i Skretting.

Gruppearbeidene resulterte i flere spennende
prosjektskisser, forteller Stian Aspaas.

— Det ligger et prosjektinitiativ p& bruken
av saltslam som SINTEF né tar tak i. Idéene og
problemomradene som ble identifisert under
Settefiskforum, samles i en egen rapport fra
oss. Bedrifter og andre akterer mé gjeme bruke
rapporten som utgangspunkt for egne utviklings-
prosjekter.

RecircReady omfatter alle for til

fisk som lever i vannmiljger med
resirkuleringsteknologi, sier produktsjef

Roar Sandvik.

SKRETTING
MARKANTEN



Atte gode tips
under atte grader

VEKSTFOR + HELSEFOR = SANT

For a sikre god vekst og helse gjennom hele vinteren er det viktig & ha

en tydelig strategi. Skretting har en plan - har du?

Alle helingsprosesser gér saktere i lave
temperaturer. Desto viktigere er det at
laksen opprettholder god skinnhelse for &
bekjempe bakterieangrep og styrke helings-
kapasiteten. Skrettings helsefor Protec er
utviklet for & forberede fisken pé utfordringer
som venter, og bidrar blant annet til optimal
forebygging av vintersér. | tilegg gir Protec
laksen et solid pafyll av antioksidanter og
vitaminer.

— For best mulig vekst og helse
giennom vinteren anbefaler vi hayytelses-
foret Premium Polar sammen med Protec.
Bruk Protec to uker pa forvinteren eller nér
temperaturen gar under 8°. Gjenta to uker

tec

2 uker

20

PREMIUM POLAR

6 uker

Protec for hver sjette uke med Premium
Polar til temperaturen kommer over 8° igjen,
forklarer fagspesialist Karina Daae Nilssen.

LONNSOMT VINTERKONSEPT

Nilssen understreker at en Klar plan for
vinteren er svaert god butikk for opp-
dretteren.

—Husk at hvert eneste gram teller. 100
gram sterre fisk til slakt utgjer mye penger.
Regnestykket er enkelt: Med 100 gram okt
slaktevekt gir én million fisk 100 tonn mer
fisk & selge. Til 40 kroner kiloen gir det en
ekstra gevinst pa 4 millioner kroner.

tec

2 uker

For best mulig vekst
0g helse gjennom
vinteren anbefaler

Vi hpyytelsesforet
Premium Polar
sammen med Protec

Karina Daae Nilssen
fagspesialist



HAR DU EN PLAN?

1 VELG GOD VINTERVEKST
Ny forskning viser at effekten av hayenergi er enda starre péa lave
temperaturer. Med Premium Polar far du rask vekst og lav forfaktor.

2 GI FISKEN EKSTRA VITAMINER
En skikkelig vitamininnsprayting gir du ved & bruke helseféret Protec.

3 OK FISKENS FORUTNYTTELSE
Det kan du gjere ved & velge vekstforet Premium Polar, et for med god
fordeyelighet tilpasset vinteren.

4 SORG FOR ET SLITESTERKT SKINN

Velger du Protec, velger du et helsefér som beskytter mot sérbakterier
0g styrker skinnets eget forsvar mot skade. Ekstra C-vitamin og sink
finner du ogsé i Premium Polar.

5 STIMULER FISKENS APPETITT
Visste du at Premium Polar og Protec gker fiskens foropptak?

6 HUSK: EN SLEIP FISK ER EN GLAD FISK
Mange sier at fisken blir sleipere med Protec. Prov selv!

7 REPARER RASKT
Skrettings vinterkonsept setter sérhelingen i haygir.

8 HVERT GRAM TELLER

En stor og sterk fisk gir deg det beste utgangspunktet. Renters
rente-effekten gjelder ogsa for fisk. Jo sterre fisk du har nér
temperaturen gker og veksten skyter fart, desto starre blir gevinsten.
Legg planen na!
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Lakserosa
tidstrobbel

Skretting tar grep — na far
ogsa settefisken farge

Storre smolt og kortere produks-
jonstid i sjo, har gitt produsentene
tidstrabbel for & oppna riktig farge
pa laksefileten. Skretting gjor det
na mulig & starte innfarging av
settefisk.

Lakserosa er en sunn farge: «Pigmentet
i Lakserosa er en sunn farge: «Pigmentet |
laks ser ut til & ha en positiv effekt pa bade
fysisk presetasjonsevne, immunforsvar, syn
0g hjerte- og karsystemet hos mennesker»,
rapporterte  Haviorskningsinstituttet  via
forskning.no i 2008.

SMALERE TIDSVINDU

Fordi det ikke har veert vanlig & pigmen-
tere fisken for den settes i sjgen, utfordrer
storsmolten de tradisjonelle  pigmentreg-
imene | naeringen. Fagspesialist Liv H&land
i Skretting forklarer:

— For ti-femten &r siden var det ikke
uvanlig & sette 40 grams smolt i sjgen. |
dag er den gjeme mange ganger storre.
Produksjonstiden i sjgen kan bli opptil flere
méaneder kortere, og fisken har dermed mye
mindre tid til innfarging enn tidligere.

Laksekjottets delikate radfarge kommer
naturlig fra astaxanthin. Laksen produserer
ikke dette selv, og er avhengig av & fa det
tilfert via maten den spiser. For & gi redfarge i
fileten, mé& pigmentet bindes i selve muskelen.

— Og nér fisken gér en stadig sterre del
av livstiden sin uten pigmenttilfersel, blir det
vanskeligere & & til god pigmentering, sier
Héaland.

Matfiskprodusentenes bruk av pigment
i laksefor, har den siste tiden gkt betydelig.

INNFARGING FRA 3MM

Skretting er den farste férprodusenten som
tar grep for & lgse fargeutfordringene. Na
lanserer produktsjef Roar Sandvik fér med
70 milligram astaxanthin i forpellet helt ned il
3 millimeter starrelse.
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Astaxanthin er et karotenoid som gjer
laksen red. Astaxanthin er en kraftig

antioksidant og dekker ogsa laksens
behov for vitamin A. | naturen far den
det via krepsdyr den spiser. | havbruk
tilsettes antioksidanten i forpelleten.

— Vére forsgk bekrefter hvor effek-
tivt det er & starte innfargingen tidlig. Kost
nytte-analysene viser dessuten at dette
kun gir moderate ekstrakostnader for
settefiskprodusentene.  For  slakiefisk  er
merkostnaden knapt merkbar, sier Sandvik.

Forskriften om tilsetningsstoffer i for
tillater bruk av astaxanthin til laks og arret fra
fisken er et halvt &r gammel, eller fra 50 grams
starrelse.  Skretting gjer innfarging  mulig
helt fra ferskvannsfasen via smoltifisering il
Sjefase.

— Vér nye strategi gjer pigmenteringen
avhengig av starrelsen pa fisken, ikke hvor
produksjonen skjer, sier Liv Haland.

Det er billigere & vedlikeholde farge enn
& «booste» péa slutten. Det gir ogsé jevnere
farge.

—Tidlig innfarging er dessuten en rimelig
méte & sikre at fisken har riktig farge om du
ma slakte fer oppsatt plan, sier Haland.

Vi gjor pigmenteringen
avhengig av stgrrelsen
pa fisken, ikke hvor

produksjonen skjer

Liv Haland
fagspesialist



Tester Skretting-for
pa ettertraktet vare

Skandinaviske gourmetrestauranter og kokke-
konkurranser som Bocouse d'Or kan ikke fa
nok av delikatessene som Troms Krékebolle
produserer i sitt pilotanlegg i Tromse. S&
har da til og med japanske sushieksperter
applaudert den norskproduserte krakebollen.
Mens yngelen produseres pé& land, skjer
péveksten i sjganlegg.

— | dag produserer vi noen f& hundre tusen
dyr i &ret, og er konstant utsolgt. Sammen
med vére eiere, planlegger vi & bygge et nytt
landbasert krékebolleanlegg i Ser-Norge.
Mélet er & kunne produsere 10 millioner i aret,
sier Giampiero Scanu.

Han er daglig leder i Troms Krékebolle
AS, som eies av de Haugesund-baserte

Ingrid venter et ar pa denne bgtten

Hverteneste &rinviterer Ingrid Reimertzi Stavanger
venner og familie til utsekte rakfiskméaltider. Like
sikkert er det blitt at Skretting-kollega @ystein
Bathun frakter hovedingrediensen vestover —
direkte fra den é&rlige Rakfiskfestivalen i Valdres.

— Det mé veere hel fisk i lake, s&nn at fisken
blir god og moden, forteller Reimertz. Hun har
arvet en familieer rakfisktradisjon som strekker
seg flere generasjoner tilbake. Som vanlig er
mandelpotet, godt flatbred, tynnskéret radiak
0g goadt smear tibehar pa familiens tradisjonelle
rakfisklag pé lille julaften. Nér vennelaget settes
helgen far, utvides tilbeharet.

— Da setter vi i tilegg frem remme, lefser
og hardkokte egg. @l og akevitt er selvskrevet i
begge lag, sier Reimertz.

Rakfisk har veert norsk tradisjonsmat siden
middelalderen. Navnet rakfisk er brukt sa tidlig
som 1348, men er nok enda eldre. Tidligere ble

@ystein Bgthun overleverer érets forsyning, direkte-
transportert fra rakfiskhovedstaden Fagernes, til en
forngyd Ingrid Reimertz.

seriegrunderne Sigurd Aase og Eli Ssevareid.
Som en del av forberedelsene til oppskalering
av produksjonen, tester Scanu n& ut bruk av
industrielt for fra Skretting.

— De forelgpige resultatene fra disse
forsgkene er oppleftende,  konkluderer
Scanu.

Feirer 60 ar med settefisk

| 60 &r er det produsert settefisk p& Kjglebrand. Like lenge har
bykommunen Kragere veert en del av det norske oppdrettseventyret,
selv om Telemark ligger rimelig langt unna der hovedtyngden av
norsk fiskeoppdrett skjer.

Rolf Sunnaas startet i 1955 opp Kragerg Qrretfarm med
utgangspunkt i god tilgang pa ferskvann, egnede arealer og — ikke
minst — stort padgangsmot. Senere har virksomheten veert giennom
flere epoker under ulike navn og med forskjellige eiere. | 1974 drev
Bjarne Holte virksomheten under navnet Ser-Laks, som ble endret til
Sersmolt av Julius Petursson og Turid Holte i 1992, Da Stein Helge
Skjelde (eier og driver | dag) tok over i 2006, viderefarte han dette
navnet.

| september inviterte Norges eldste smoltanlegg til stor feiring
med &pen dag, laks p& menyen og «kaffi og forfriskningar». Selv
om selskapet neermer seg AFP-alder, ser Sarsmolt videre framover

og har planer om bé&de
utvidelser og storsmolt-
produksjon.  Selskapet
er i dag medem av
Salmon Group, og har
en konsesjon pa 2,5
millioner smolt. Meerkanten
gratulerer med jubileet,
og ser framover mot nye
feiringer.

det laget store mengder rakfisk i Trendelag, Mare og Romsdal og Nord-Norge. | dag stér Valdres for
starstedelen av rakfiskproduksjon i Norge. Kun fisk som er Klekket, oppdrettet og foredlet i Valdres
kan bli solgt under det beskyttede produktnavnet «Rakfisk fra Valdres».

Norsk Rakfiskfestival ble i &r arrangert i Fagemes 5.-7. november. Tibakemeldingene
fra rakfiskelskerme, er at det tradisjonsrike produktet fra fiellregionen er blitt enda bedre etter at
produsentene tok i bruk et spesialutviklet for. Rakfiskforet er utviklet av Skretting i tett samarbeid med
produsentmiliget | Valdres.

Ny mann i serviceteamet

Skretting styrker sitt servicetilbud, og utvider né sitt serviceteam
(SST). Fra 16. november vil vare kunder ogsé kunne f& gode r&d
og bistand til sine féringsanlegg fra Geir Kalvay (49) fra Averay.

P& fritiden er Geir glad i bade friluftsliv. og motorsykKler.
Yrkesmessig kienner han de fleste aspekter ved férproduksjon
etter & ha jobbet i en arrekke pé verdens starste fiskeforfabrikk pé
Avergy. Dermed har han inngéende kunnskap om hvordan fér blir
laget og ber behandles, og er samtidig en sterk ressurs pa drift og
vedlikehold av tekniske anlegg. Vi kan garantere at Geir vil bli til stor
nytte for vare kunder.

Med Geir pa laget, vokser serviceteamet fra to il tre. Fra for av
bestar SST av Christian Hammermes og Erling Kyrre Sarseth.

Skrettingfondet

Gjennom Skrettingfondet stetter vi et bredt spekter av kultur-, idretts- og
fritidstiltak for barn og unge i neermiliget rundt vére fabrikker i Hadsel, Averay
og Stavanger. | hast gér stetten til gode formél i Stavanger
Fornyelse av instrumentparken i skolekorpsene pa Storhaug
og Kvaleberg
e Mostun Natursenter/Naturvernforbundet i Rogaland skal tilby barme-
hagebarn kunnskap om akvakultur og positive naturopplevelser
o Aklivitets- 0og egentreningspark i regi av Hinna Fotbal/FFO
e Klgvereng bamehage far statte til utflukter og naturopplevelser

Skrettingfondet har sgknadsfrist 156. februar og 15. september. Foreninger,

barnehager og SFOer kan sgke. Du finner mer info og segknadsskiema pé
www.skretting.no

Husk AquaTraining Matfisk 2016

AquaTraining Matfisk 2016 gjennomferes pa hotell Lopesan costa

Meloneras Resort & Spa pa Gran Canaria, 2.-9. mars. Program og
pameldingsfrist er ikke satt enda, men vi anbefaler at du allerede na
rydder plass i kalenderen til faglig pafyll.
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Born to feed - ready to rock
Rocket inn i sommmernatten pa Agua Nor 2015

Skretting benyttet anledningen til a
mote kunder og samarbeidspartnere
fra alle verdenshjorner pa Aqua Nor -
verdens storste havbruksmesse. Og
som Vi koste oss!

Skretting var godt synlig under Agqua Nor i
Trondheim i august. Verdens sterste havbruks-
messe for havbruksneeringen har aldri veert starre,
med rekordmange utstilere og over 20.000
besgkende fra 76 nasjoner.

Som verdensledende produsent av for til en
rekke fiskearter og skalldyr, har Skretting kunder

0g samarbeidspartnere i mange av disse landene.
Under Aqua Nor inviterte vi derfor over 300 av dem
til AquaRock pé selveste Rockheim.

Med en fantastisk panoramautsikt ut mot
historiske Munkholmen i Trondheimsfjorden, nat
gjester fra inn- og utland velsmakende tapas fra
terrasen. Desserten besto av et solid knippe
norske pop- og rockhelter. Petter Wavold, Elg
og den stadig blidere «sinnarockeren» Casino
Steel skapte skikkelig AquaRock-stemning med
et strekent knippe av norske og globale rocke-
svisker.

Vi gleder oss til neste gang!

Desserten besto

av et solid knippe

norske pop- 00

rockhelter



